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Sugestão de Ceias
10 pessoas = R$ 320,00
1 - Lombo Recheado com ameixas, Chester ao molho de laranja 
ou califórnia, farofa dourada, arroz com açafrão, passas e salpicão de frango.

Sobremesa: Torta 

1panetone.

10 pessoas = R$ 320,00
2 - Pernil assado com farofa tropical, peru ao molho de laranja com canela, arroz a grega e maionese.

Sobremesa: torta 
1 panetone.

10 pessoas = R$ 200,00

3 – Pernil assado ao molho, farofa de frutas e maionese, arroz com castanha .

Sobremesa: torta 

1 panetone.

10 pessoas = R$ 200,00

4- peru com molho de ameixas, farofa de frutas, arroz com curry, tomate seco e salpicão de frango.

Sobremesa: torta 

1 panetone.
Ceia Vegetariana para 10 pessoas = R$ 200,00
- Salada de soja Tropical

- Molho Light

- Bacalhoada Vegetariana (c/ carne de seja branca)

- Acompanha arroz integral

- Sobremesa musse de morango

Ceia Espanhol = R$ 50,00 p/ pessoa

- Paella Marinera: camarão, mexilão, lula, peixe e siri

- Paella Valenciana: Porco, frango, camarão e mexilão.
Todas as ceias são entregues decoradas

Você pode montar sua ceia escolhendo os pratos, separadamente, veja o cardápio abaixo:
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· Maionese: Frango, atum ou batata


R$ 25,00 kg
· Salada: Salpicão de frango, tabule, berinjela 

R$ 25,00 kg
· Maionese de frango defumado 



R$ 30,00 kg

· Maionese de camarão 




R$ 30,00 kg

Cardápio de complementos

· Arroz branco 





R$   8,00 kg

· Arroz grega 






R$ 12,00 kg 

· Arroz com açafrão e passas



R$ 14,00 kg 

· Arroz com curry e tomate seco



R$ 16,00 kg

· Farofa de lingüiça 





R$ 14,00 kg

· Farofa de miúdos 





R$ 14,00 kg

· Farofa dourada 





R$ 16,00 kg

· Farofa de frutas 





R$ 16,00 kg

· Farofa tropical 





R$ 16,00 kg

· Vinagrete






R$ 12,00

· Molho tártaro 





R$ 16,00

· Molho verde






R$ 16,00

· Molho ameixas 





R$ 15,00 

· Molho madeira 





R$ 18,00

          (Todos com 200 gramas)
Empadão

· Frango






R$ 22,00
· Camarão






R$ 32,00
Pastas: 
· Salsa, Tomate Seco, Azeitonas e peito de peru: 
R$   5,00. 
Entradas: (cada tábua com 1,5 kg de frios / queijos) serve 10 a 15 pessoas.
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Tábua de frios 
(Presunto, copa, salame italiano, salame hamburguês, lombinho) 

R$ 58,00
Tábua de queijos 
(Provolone, prato, mussarela, parmesão, gorgonzola) 



R$ 58,00
Tábua mista 
(frios e queijos ) 







R$ 58,00
Cardápios de carnes:
· Filé mignon ao molho madeira com champignon 
R$ 42,00 kg 
· Strogonoff 






R$ 32,00 kg
· Lombo assado 





R$ 38,00 kg
· Lombo assado com frutas 



R$ 40,00 kg
· Pernil assado com sugestão de molhos
califórnia, ameixa, tradicional ou molho de champignon

R$ 38,00 kg
· Tender 
molho califórnia, molho de ameixas, molho de laranja e canela
R$ 58,00 kg

Cardápios de aves
· Frango recheado com farofa de frutas e castanhas 

R$ 22,00 (unidade)
· Peru assado com sugestão de molho
califórnia, molho de ameixas, molho de laranja e canela 

R$ 58,00 (unidade)
· Chester assado / chester recheado



R$ 50,00
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Sobremesas 
· Cheese cake com caldas de amoras (1 kg e meio) 

R$ 38,00
· Torta de nozes (1 kg e meio) 




R$ 36,00 

· Torta de morango com brigadeiro



R$ 36,00
· Torta alemã (1 kg e meio) 





R$ 38,00
· Bombom na travessa (morango, uva e sonho de valsa)
R$ 22,00
Tortas 1 kg: 







R$ 22,00
· Morango

· Maracujá 

· Banana

· Coco 

· Limão 

· Requeijão

· Mouse de chocolate 

· Brigadeiro

Cardápio elaborado pela Chef de Cusine Fabiana Condessa Martins
Encomende antecipadamente e evite correrias de última hora.

Para o natal: até dia 22/12 
Pra final de ano até dia 28/12.
Obs: A encomenda deve ser feita com 50% de entrada, através de depósitos no banco, HSBC, agência: 0358, conta corrente: 14029-30 em nome de Dimitri Mateus Silva Martins.
Fale conosco: 

Fones: 3027 2759 / 8451 0568 / 8407 8472

dfpersonalchef@yahoo.com.br
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